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Her finner du oss

¢ Tromsg:
Hovedkontor, laboratorier, forsgkshall,
ferskvanns- og sjgvannstasjon, NAMAB
¢ Avergy:
Sjgvannsstasjon

¢ Sunndalsgra:
Laboratorier, ferskvanns- og
sjgvannstasjon, resirkuleringsanlegg

¢ Bergen:
Forteknologisenter, BiolLab,
lab/pilot-skala prosessanlegg

* As:

Laboratorier, prosessutstyr, forsgkshaller

—— Tromsg

Avergy
Sunndalsgra

Bergen
° Stavanger:
Forsgkshall, forsgkskjgkken, laboratorier )
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Organisasjonskart

f— Administrasjon —{ }— Divisjoner |

Nofima
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| 1 Avdelinger
Avl og genetikk Produksjonsbiologi Fiskehelse Ernaering og BioLab
forteknologi
Ingrid Olesen Hilde Toften Gunn Berit Olsson Torbjorn Asgdrd Jarle Wang-Andersen

Administrasjon/ Nzering og bedrift Forbruker og marked Sjomatindustri Prosessteknologi Marin bioteknologi

Stottefunksjoner o
Pkonomi:Grete s: Winther Bent Dreyer Pirjo Honkanen Heidi Nilsen Morten Sivertsvik || Diana Lindberg (konst.)
Kommunikasjon:

Morgan Lillegard
HR: Johnny Olsen
Adm. radgiver: Kari Gronlien Mat og helse Sensorikk, forbruker || Trygg og holdbar mat| Ravare og prosess
og innovasjon
Kristin Hollung (konst.) oydis Ueland Helga Neaes Ragni Ofstad



Unik prosess- og produktutviklingsplattform

Biologiske og
tekniske
Separasjonsteknologi og For- og * Ekstrudert forsgk
prosess/produkt-utvikling neeringsmiddel- - Pelletert
teknologi » Agglomerert

Biomasse Ingrediens
Biologiske og

* Marine * Neeringsstoffer Naeringsmiddel tekniske

e Animalske » Bioaktive
« Plante « Funksjonelle « Formulerte forsgk
* Encelle e Functional food

e Nutraceuticals

Komplementaere analytiske plattformer
| Nofima and gjennom samarbeidspartnere

|
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Komplementaere Nofima nedstrgm prosess-fasiliteter

Bergen: Prosessoptimalisering og prototyp produktutwklmg
O Lab-skala (1-3 kg) -
O Pilot-skala (30-100 kg/batch)

Tromsg (NAMAB): Oppskalering og kommersiell testprodukSJon T
A Produksjonskala (kontinuerlig 250- 1000 kg/h)
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Anvendelse fiskepulver

28.02.2014

Fiskefor / petfood

Seafood flavour

Kosttilskudd

Ernaeringstilskudd

Ingrediens i formulerte produkter

FHF workshop hvitfiskmel / Oterhals, Nofima© 6

consumption

Norse Fish Powder W®

Fish protein concentrate for human
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http://www.seagarden.no/Productlist_08_11_2013.pdf

Utfordring 1 — stabil sensorisk kvalitet

« Stabil og reproduserbar sensorisk produktkvalitet over tid
— Farge
— Lukt
— Smak

« Testes ved a tilsette 100 ml kokende vann til 2,5 gram pulver og
la sta i fem minutter far evaluering av lukt og smak.
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Utfordring 2 — stabil kjemisk kvalitet

« Kjemisk sammensetning
Totalt tagrrstoff — minimumskrav for a sikre lav vannaktivitet

Protein

Fett

Aske

Salt

Aminosyre profil
Fettsyreprofil
Mineraler
Vitaminer
Enerqi

|
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Utfordring 3 - mikrobiologi

« Mikrobiologisk kvalitet (typisk anvendte grenseverdier per gram)

— Totalt kimtall 50 000

— Enterobacteriaceae 100

— Escherichia coli 10

— Mugg og gjeer 1000

— Salmonella negativ i 25 g prgve

* Bruk av damptgrke vs. vakuumtagrke T
« Kondensering etter tarke og fuktig belegg i prosessllnje

e ————— " Jf Nbfima
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Utfordring 4 — ugnskede komponenter

« Tungmetaller
— Arsen (uorganisk giftig)
— Kadmium
— Bly
— Kvikksglv

» Organiske miljggifter
— Dioksiner
— PCB
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Utfordring 5 - oksidasjon

Oksidasjonsstabilitet
— Krav om 1-2 ars holdbarhet ved romtemperatur
— Bruk av antioksidanter med E-nummer kan veere ugnsket

Alternative antioksidanter

- Ethoxyquin — kun for, ikke tillatt i neeringsmidler og petfood
- Askorbylpalmitat (E-304)

- Tokoferol (E-306)

- Propylgallat (E-310)

- BHA (E 320)

- BHT (E 321)

- Rosmarinekstrakt (E 392)

Jf Nofl ma
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FHF-prosjekt 900547 (2010-2013): Utvikling av hgykvalitets

pulverprodukt fra sildemelke
Prosjektleder: Henning Egede-Nissen, Nofima

Sildemelke

Toarket sildemelke

Testede antioksidanter
* Rosmarinekstrakt

* Propylgallat

* Tokoferol

Nyprodusert — frisk lukt og smak av «torsk». | .
3 mnd v/35 °C — fortsatt akseptabel lukt/smak, men mlndre frisk og mer «fiSk»

Utvikling av darlig lukt korrelert til dannelse av DMA TMA og eddlksyre
Observert tidligere i lagringsforsgk pa S|Idepulver t|| humant konsum. -

JNoflma
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Utfordring 6 — bein

* Hayt innhold av bein
— Fjerning av bein i rastoff (beinseparator)
— Sikting av mel fgr mglle

« Formaling
— 95% < 100 um

S ‘JNofima
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FHF prosjekt 900558:(2010-2013) Gkt utnyttelse av fosfor fra
marine biprodukt. Prosjektleder: Sissel Albrektsen, Nofima.

« Utviklet prosess som gjgre P mer bio-tilgjengelig

* Pilotskala produksjon av marin P ingrediens

- Benseparering
- Syrehydrolyse
- pH regulering
- Spraytaerking

FBH 2011 | FBH 2012
Protein (%) 30 34
Lipid (%) 1.6 0.8
Ash (%) 32.2 31.8
Water (%) 2.2 2.7
Total P (%) 10.40 10.88
Soluble P (%) 9.10 9.22
Ca 1.75 0.56

* 90 % av P i bein fra fiskebiprodukter kan Igses opp og effektlvt brukes som
P-kilde i for til laks - -

28.02.2014
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Utfordring 7 — veeskefasen | prosessen

 Massebalanse og produktutbytte
— 20-30% av proteinet fglger veeskefasen
— Torskeleverolje — hgy | omega-3 fettsyrer

* Produktegenskaper
— Limvannkonsentratet pavirker
« Kjemisk sammensetning
 Erneeringsverdi (bioaktive komponenter) -
» Tekniske egenskaper (bindeegenskap'é'r)
. Stabilitet (oksidasjon)

Jf Nofl ma
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Takk for
oppmerksomheten

aage.oterhals@nofima.no

ﬂ Nofima

The Norwegian Instituté;}.of
Food, Fisheries and ;
Aquaculture Research
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